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蔬果分級標準

暨包裝規格
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臺灣擁有得天獨厚的自然環境，一年四季皆有

種類豐富且品質極佳的新鮮蔬菜與水果得以享

用，可謂豐饒之島，然而臺灣的農業卻也面臨

許多挑戰，諸如人口老化造成鄉村青壯年人力

短缺的缺工現象、耕地零碎且小農制度普遍以

至於無法達到規模效益之狀態、批發市場供應

人眾多卻供應量少的貨品零散現象、產地與消

費地對於農產品品質標準不一而有交易糾紛

等，以上種種現象皆急需尋求有效的改善措施

與方向，循序漸進地改善各個環節，以改善臺

灣農業所面臨的種種困境。

為改善臺灣農產運銷的各項問題，政府歷年來

積極投注人力與經費推動各項政策，為提升農

產運銷的效益與價值，自民國 64年起，農林
廳 (農糧署前身 )開始推動產地辦理分級包裝



作業，並隨市場交易情況、消費者習慣改變、

農業改良與種植技術提升等因素，政府自 65
年訂定「主要青果分級包裝簡要規格」，76年
編印「蔬菜、果菜及青果分級包裝手冊」，81
年至 83年委託臺北農產運銷公司編印「果菜
分級包裝手冊」，96年及 101年委託中興大
學編印「蔬果品質分級標準暨包裝規格手冊」，

104年及 105年委託臺北農產運銷公司與中華
民國臺灣地區果菜市場發展促進會增訂品項標

準及更換部分圖例，109年及 110年為推動
「分級包裝三化」，修訂「蔬果分級標準暨包

裝規格手冊」，針對重要之蔬果進行包裝規格

調查與統整，共修訂 51品項蔬果之分級標準
與包裝規格，並制定棧板化紙箱製作規範，推

動農產運銷朝向標準化、棧板化、國際化之目

標發展，以引導臺灣農產運銷現代化。
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同一品種

按其固有品種之特徵相同。

成熟適度

產品發育達到消費者喜好之成熟度。

果形完整

具有該品種固有形狀特徵，果形發
育良好、無瑕疵。

株形正常

具有該品種固有形狀特徵，植株發
育良好。

色澤優良

具有該品種固有色澤，著色優良，
外觀清潔。

色澤良好

具有該品種固有色澤，著色良好，
外觀清潔者，允許果面輕微瑕疵。

果面光滑

果皮光亮、細緻，果實表面無粗糙、
皺縮、凹凸、腫塊等缺陷。
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質幼嫩

未老化、質地細緻。

果穗完整

果粒大小均勻，無脫粒。

外觀瑕疵

因栽培、採收或採收後，由病、蟲
或生理障礙、機械傷害所造成之腐
爛、傷疤、水傷、裂痕、擦傷、壓傷…
等情形，以致影響外觀及品質者。

包裝規格

紙箱長、寬、高為紙箱之外徑。

淨重

扣除紙箱及所有襯墊物後之產品重量。

統一編碼

即產銷供應鏈追溯號碼，為便於臺
灣地區農產品產銷供應鏈資訊連結，
農糧署依據蔬果品名代號表制定統
一編碼。

品名代號

以 110年度臺北農產運銷公司新增
訂之果菜品名電腦語音代碼表為依
據，其中有▲代表照片圖例之品項
（品種）。

11



HANDBOOK OF
STANDARDS 
FOR GRADING
AND PACKAGING
FRESH FRUITS AND
VEGETABLES



 VEGETABLES
蔬菜



V
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G
E

TA
B

LE品名代號

通用範圍

大小規格

LA1▲ LA2

品質標準

1.5公斤以上

1.2~1.5公斤

未達 1.2公斤

(L  )
(M )
(S  )

特 級

優 級大：

中：

小：

甘
藍

初秋

改良種

特級

同一品種，結球緊密，成熟適度，色
澤優良，外觀無瑕疵。

優級

同一品種，結球尚緊密，成熟尚適度，
色澤良好，外觀輕微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

14



外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：五號箱 60x40x25 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：10 公斤

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

包裝後

包裝時

1. 整齊排放於箱內，疊放高度以不超過
紙箱高度為原則。

2. 裝箱時，需紮實，避免因搖晃及碰撞
造成擦壓傷害，封箱時不得使用封箱
釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 高冷地區採收時外葉不得超過 3 葉；
平地地區採收時外葉不得超過 2 葉。

2. 適時採收，集貨過程應避免人為、機
械及其他傷害。

3. 採收後先陰乾，以免包裝後造成水
傷。

4. 修整後，須按相同品種、等級及大小
規格選別分級。

5. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

40

25

60
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TA
B

LE品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

(L  )
(M )
(S  )

特 級

優 級大：

中：

小：

LC1▲LC0 

LC2

包
心
白
菜

特級

同一品種，結球緊密，成熟適度，色
澤優良，葉片無斑點，外觀無瑕疵。

優級

同一品種，結球尚緊密，成熟尚適度，
色澤尚良好，葉片稍有斑點，外觀輕
微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

包白

成功白　　　　

其他改良種

1 公斤以上

0.6~0.9 公斤

未達 0.6 公斤
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝時

包裝後

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 整齊排放於箱內，疊放高度以不超過
紙箱高度為原則。

2. 裝箱時，需紮實，避免因搖晃及碰撞
造成擦壓傷害，封箱時不得使用封箱
釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 高冷地區採收時外葉不得超過 3 葉；
平地地區採收時外葉不得超過 2 葉。

2. 適時採收，集貨過程應避免人為、機
械及其他傷害。

3. 採收後先陰乾，以免包裝後造成水
傷。

4. 修整後，選別分級須按相同品種、等
級及大小規格進行區分。

5. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：五號箱 60x40x26 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：10 公斤

40

26

60
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V
E

G
E

TA
B

LE品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

(L  )
(M )
(S  )

特 級

優 級大：

中：

小：

特級

同一品種，株形直立，葉片完整，色
澤優良，質幼嫩，無抽苔，無凋萎，
外觀無瑕疵。

優級

同一品種，株形直立，葉片完整，色
澤良好，質尚幼嫩，無抽苔，無凋萎，
外觀輕微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

LB1

LB8

LB0

LB2 ▲

小
白
菜

25 公分以上

20~24 公分

未達 20 公分

蚵仔白

蚵
仔
白
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

容器種類：紙箱、新式摺疊籃

長x寬x高：五號箱 60x40x28 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：15 公斤

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 整齊排放於箱內，疊放高度以不超過
紙箱高度為原則。

2. 裝箱時，需紮實，避免因搖晃及碰撞
造成擦壓傷害，封箱時不得使用封箱
釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 適時採收，集貨過程應避免人為、機
械及其他傷害。

2. 修整時，去除黃葉及不良葉，並洗淨
泥土。

3. 修整後，須按相同品種、等級及大小
規格選別分級，需進行預冷降溫處
理，以維持品質。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

40

28

60
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V
E

G
E

TA
B

LE品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

(L  )
(M )
(S  )

特 級

優 級大：

中：

小：

特級

同一品種，株形、枝葉完整，色澤優
良，質幼嫩，無凋萎，外觀無瑕疵。

優級

同一品種，株形、枝葉尚完整，色澤
良好，質尚幼嫩，外觀輕微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

40 公分以上

30~39 公分

未達 30 公分

蕹菜

LF1

LF8

LF2 ▲

蕹
菜
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 整齊排放於箱內，或取 0.3 公斤紮成
一束，每箱 50 束。疊放高度以不超
過紙箱高度為原則。

2. 裝箱時，需紮實，避免因搖晃及碰撞
造成擦壓傷害，封箱時不得使用封箱
釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 適時採收，集貨過程應避免人為、機
械及其他傷害。

2. 修整時，去除黃葉及不良葉，並洗淨
泥土。

3. 修整後，須按相同品種、等級及大小
規格選別分級，需進行預冷降溫處
理，以維持品質。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。紙箱內套以
大型塑膠袋。

容器種類：紙箱、新式摺疊籃

長x寬x高：五號箱 60x40x28 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：15 公斤

40

28

60
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V
E

G
E

TA
B

LE品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

(L  )
(M )
(S  )

特 級

優 級大：

中：

小：

特級

株形正常，葉片完整，色澤優良，質
幼嫩，無抽苔，無凋萎，外觀無瑕疵。

優級

株形正常，葉片尚完整，色澤良好，
質尚幼嫩，外觀輕微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

35 公分以上

30~34 公分

未達 30 公分

菠菜

LH1

菠
菜
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 整齊排放於箱內，疊放高度以不超過
紙箱高度為原則。

2. 裝箱時，需紮實，避免因搖晃及碰撞
造成擦壓傷害，封箱時不得使用封箱
釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 適時採收，集貨過程應避免人為、機
械及其他傷害。

2. 修整時，去除黃葉及不良葉，並洗淨
泥土。

3. 修整後，須按相同等級及大小規格選
別分級，需進行預冷降溫處理，以維
持品質。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱、新式摺疊籃

長x寬x高：五號箱 60x40x28 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：15 公斤

40

28

60
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V
E

G
E

TA
B

LE品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

(L  )
(M )
(S  )

特 級

優 級大：

中：

小：

特級

株形正常，葉片完整，色澤優良，質
幼嫩，無凋萎，外觀無瑕疵。

優級

株形正常，葉片尚完整，色澤良好，
質尚幼嫩，外觀輕微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

200 公克以上

150~199 公克

未達 150 公克

油麥菜

LI5

油
麥
菜
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 整齊排放於箱內，疊放高度以不超過
紙箱高度為原則。

2. 裝箱時，需紮實，避免因搖晃及碰撞
造成擦壓傷害，封箱時不得使用封箱
釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 適時採收，集貨過程應避免人為、機
械及其他傷害。

2. 修整時，去除黃葉及不良葉，並洗淨
泥土。

3. 修整後，須按相同等級及大小規格選
別分級，需進行預冷降溫處理，以維
持品質。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱、新式摺疊籃

長x寬x高：五號箱 60x40x28 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：10 公斤

40

28

60
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V
E

G
E

TA
B

LE品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

(L  )
(M )
(S  )

特 級

優 級大：

中：

小：

特級

同一品種，球形完整，花球緊密，無
斑點，無空心，成熟適度，色澤優良，
外觀無瑕疵。

優級

同一品種，球形尚完整，花球尚緊密，
無斑點，無空心，成熟尚適度，色澤
良好，外觀輕微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

1.0 公斤以上

0.6~09 公斤

未達 0.6 公斤

青梗

白梗

其他

FB1▲FB0 

FB2

花
椰
菜

26



外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 整齊排放於箱內，疊放高度以不超過
紙箱高度為原則。

2. 裝箱時，需紮實，避免因搖晃及碰撞
造成擦壓傷，封箱時不得使用封箱
釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 適時採收，集貨過程應避免人為、機
械及其他傷害。

2. 修整清潔，莖長留不超過 5 公分。

3. 修整後，須按相同品種、等級及大小
規格選別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：五號箱 60x40x30 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：15 公斤

40

30

60
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V
E

G
E

TA
B

LE品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

(L  )
(M )
(S  )

特 級

優 級大：

中：

小：

特級

同一品種，色澤優良，表皮光澤佳，
果面刺疣、果粉完整，質幼嫩，花瓣
尚在，果身端正、直且均勻，外觀無
瑕疵。

優級

同一品種，色澤尚良好，表皮著色不
均，果面平滑，刺疣、果粉尚完整，
質尚幼嫩，果形粗細輕微不均，果身
內側微彎，外觀輕微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

30 公分以上

25~29 公分

未達 25 公分

黑刺

改良種

FC2FC1 ▲ 

胡
瓜
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 整齊排放於箱內，疊放高度以不超過
紙箱高度為原則。

2. 裝箱時，需紮實，避免因果實搖晃及
碰撞造成擦壓傷害，封箱時不得使用
封箱釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 適時採收，集貨過程應避免人為、機
械及其他傷害。

2. 修整時，不留果梗，並拭去果皮污
物。

3. 修整後，須按相同品種、等級及大小
規格選別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：六號箱 50x40x20 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：15 公斤

40

20

50
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V
E

G
E

TA
B

LE品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

(L  )
(M )
(S  )

特 級

優 級大：

中：

小：

特級

色澤優良，表皮光澤佳，果面刺疣、
果粉完整，質幼嫩，花瓣尚在，果身
端正、直且均勻，外觀無瑕疵。

優級

色澤尚良好，表皮著色不均，果面平
滑，刺疣、果粉尚完整，質尚幼嫩，
果身粗細輕微不均，果身內側微彎，
外觀輕微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

18 公分以上

12~17 公分

未達 12 公分

花胡瓜

FD1

花
胡
瓜
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 整齊排放於箱內，疊放高度以不超過
紙箱高度為原則。

2. 裝箱時，需紮實，避免因果實搖晃及
碰撞造成擦壓傷害，封箱時不得使用
封箱釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 適時採收，集貨過程應避免人為、機
械及其他傷害。

2. 修整時，不留果梗，並拭去果皮污
物。

3. 修整後，須按相同等級及大小規格選
別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：六號箱 50x40x14 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：10 公斤

40

14

50
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V
E

G
E

TA
B

LE品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

(L  )
(M )
(S  )

特 級

優 級大：

中：

小：

特級

同一品種，果身大小均勻，色澤優良，
質幼嫩，無軟化，外觀無瑕疵。

優級

同一品種，果身大小尚均勻，色澤良
好，質尚幼嫩，無軟化，外觀輕微瑕
疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

24 公分以上

20~23 公分

未達 20 公分

圓筒絲瓜

FF3FF1 ▲ 

絲
瓜

圓
筒
絲
瓜
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 每果套以柔軟襯墊物，整齊排放於箱
內，疊放高度以不超過紙箱高度為原
則。

2. 裝箱時，需紮實，並適時填裝緩衝資
材，避免因搖晃及碰撞造成擦壓傷
害，封箱時不得使用封箱釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 適時採收，集貨過程應避免人為、機
械及其他傷害。

2. 修整時，保留果梗約 1 公分，並拭去
果皮污物。

3. 修整後，須按相同品種、等級及大小
規格選別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：七號箱 50x33x30 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：15 公斤

33

30

50
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V
E

G
E

TA
B

LE品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

(L  )
(M )
(S  )

特 級

優 級大：

中：

小：

特級

同一品種，成熟度達七分者，果身發
育均勻，色澤優良，外觀無瑕疵。

優級

同一品種，成熟度達七分左右，果身
發育尚均勻，色澤良好，外觀輕微瑕
疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

25 公分以上

20~24 公分

15 公分 ~20 公分

白大米

青大米

FG1 ▲

 

FG2

苦
瓜

白
大
米
、
青
大
米
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，並避免天然及人
為傷害。

1. 每果套以柔軟襯墊物，整齊排放於箱
內，疊放高度以不超過紙箱高度為原
則。

2. 裝箱時，需紮實，並適時填裝緩衝資
材，避免因搖晃及碰撞造成擦壓傷
害，封箱時不得使用封箱釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 適時採收，集貨過程應避免人為、機
械及其他傷害。

2. 修整時，拭去果皮污物。

3. 修整後，須按相同品種、等級及大小
規格選別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：六號箱 50x40x25 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：10 公斤

40

25

50
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G
E

TA
B

LE品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

(L  )
(M )
(S  )

特 級

優 級大：

中：

小：

特級

花萼深黑色，果形完整、端正、直且
均勻，色澤優良，果面光滑，質幼嫩，
茄身具有彈性，外觀無瑕疵。

優級

花萼乾燥，果身微彎曲，茄尾稍微肥
大，色澤尚良好，表皮著色不均，果
面尚光滑，質尚幼嫩，茄身尚有彈性，
外觀輕微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

35 公分以上

30~34 公分

未達 30 公分

麻荸茄

FI2

茄
子

麻
荸
茄
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 整齊排放於箱內，疊放高度以不超過
紙箱高度為原則。

2. 裝箱時，需紮實，避免因搖晃及碰撞
造成擦壓傷害，封箱時不得使用封箱
釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 適時採收，集貨過程應避免人為、機
械及其他傷害。

2. 修整時，果梗長度不超 5 公分，並拭
去果皮污物。

3. 修整後，須按相同等級及大小規格選
別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：六號箱 50x40x30 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：15 公斤

40

30

50
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E

TA
B

LE品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

(L  )
(M )
(S  )

特 級

優 級大：

中：

小：

特級

成熟適度，果形完整，色澤優良，果
面光滑，無軟化，外觀無瑕疵。

優級

成熟尚適度，果形尚完整，色澤良好，
果面光滑，無軟化，外觀輕微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

250 公克以上

200~249 公克

150~200 公克

牛番茄

FJ3 

番
茄

牛
番
茄
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 整齊排放於箱內，層與層之間，襯以
柔軟襯墊物，疊放高度以不超過紙箱
高度為原則。

2. 裝箱時，需紮實，並適時填裝緩衝資
材，避免因搖晃及碰撞造成擦壓傷
害，封箱時不得使用封箱釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 果實適時採收，集貨過程應避免人
為、機械及其他傷害。

2. 修整時，果梗勿超過果肩高度，並拭
去果皮污物。

3. 修整後，須按相同等級及大小規格選
別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：六號箱 50x40x14 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：10 公斤

40

14

50
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G
E
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B

LE品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

(L  )
(M )
(S  )

特 級

優 級大：

中：

小：

特級

同一品種，果形完整，色澤優良、均
勻，無黃化或紅熟，果面光滑，無軟
化，外觀無瑕疵。

優級

同一品種，果形尚完整，色澤良好、
尚均勻，無黃化或紅熟，果面尚光滑，
無軟化，外觀輕微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

300 公克以上

200~299 公克

未達 200 公克

彩色種

FK4

甜
椒

彩
色
種
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 整齊排放於箱內，疊放高度以不超過
紙箱高度為原則。

2. 裝箱時，需紮實，避免因果實搖晃及
碰撞造成擦壓傷害，封箱時不得使用
封箱釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 適時採收，集貨過程應避免人為、機
械及其他傷害。

2. 修整時，拭去果皮污物。

3. 修整後，須按相同品種、等級及大小
規格選別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：六號箱 50x40x20 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：10 公斤

40

20

50
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E

TA
B

LE品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

(L  )
(M )
(S  )

特 級

優 級大：

中：

小：

特級

同一品種，果形完整，色澤優良、均
勻，無黃化或紅熟，果面光滑，無軟
化，外觀無瑕疵。

優級

同一品種，果形尚完整，色澤良好、
尚均勻，無黃化或紅熟，果面尚光滑，
無軟化，外觀輕微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

300 公克以上

200~299 公克

未達 200 公克

青椒

FK5 

甜
椒

青
椒
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 整齊排放於箱內，疊放高度以不超過
紙箱高度為原則。

2. 裝箱時，需紮實，避免因果實搖晃及
碰撞造成擦壓傷害，封箱時不得使用
封箱釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 適時採收，集貨過程應避免人為、機
械及其他傷害。

2. 修整時，不留果梗，並拭去果皮污
物。

3. 修整後，須按相同等級及大小規格選
別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：六號箱 50x40x20 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：10 公斤

40

20

50
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E
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E
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B

LE品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

(L  )
(M )
(S  )

特 級

優 級大：

中：

小：

特級

同一品種，豆莢完整平滑，萼片新鮮，
色澤優良，質幼嫩，無軟化，外觀無
瑕疵。

優級

同一品種，豆莢完整尚平滑，萼片尚
新鮮，色澤良好，質尚幼嫩，無軟化，
外觀輕微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

6 公分以上

5~5.9 公分

未達 5 公分

白花

紅花

FL1 FL2 ▲

豌
豆
莢

白
花
、
紅
花
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 排放於箱內，疊放高度以不超過紙箱
高度為原則。

2. 裝箱時，需紮實，避免因搖晃及碰撞
造成擦壓傷害，封箱時不得使用封箱
釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 適時採收，集貨過程應避免人為、機
械及其他傷害。

2. 修整時，去除不良豆莢。

3. 修整後，須按相同品種、等級及大小
規格選別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：八號箱 45x30x25 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：10 公斤

30

25

45

45



V
E

G
E

TA
B

LE品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

(L  )
(M )
(S  )

特 級

優 級大：

中：

小：

特級

豆莢完整平滑，萼片新鮮，色澤優良，
質幼嫩，無軟化，外觀無瑕疵。

優級

豆莢完整尚平滑，萼片尚新鮮，色澤
良好，質尚幼嫩，無軟化，外觀輕微
瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

6 公分以上

5~5.9 公分

未達 5 公分

甜豌豆

FL6

甜
豌
豆
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 排放於箱內，疊放高度以不超過紙箱
高度為原則。

2. 裝箱時，需紮實，避免因搖晃及碰撞
造成擦壓傷害，封箱時不得使用封箱
釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 適時採收，集貨過程應避免人為、機
械及其他傷害。

2. 修整時，去除不良豆莢。

3. 修整後，須按相同等級及大小規格選
別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：八號箱 45x30x25 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：10 公斤

30

25

45
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V
E

G
E

TA
B

LE品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

(L  )
(M )
(S  )

特 級

優 級大：

中：

小：

特級

同一品種，果莢平滑無突起，色澤優
良，質幼嫩，外觀無瑕疵。

優級

同一品種，果莢尚平滑稍微突起，色
澤良好，質尚幼嫩，外觀輕微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

18 公分以上

12~17 公分

未達 12 公分

白豆

青豆

FN1 ▲

 

FN2

敏
豆

白
豆
、
青
豆
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 按相同品種、等級、大小規格，整齊
排放於箱內，疊放高度以不超過紙箱
高度為原則。

2. 裝箱時，需紮實，封箱時不得使用封
箱釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 適時採收，集貨過程應避免人為、機
械及其他傷害。

2. 修整時，去除不良豆莢。

3. 修整後，須按相同品種、等級及大小
規格選別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：八號箱 45x30x25 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：10 公斤

30

25

45
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LE品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

(L  )
(M )
(S  )

特 級

優 級大：

中：

小：

特級

同一品種，果莢平滑無突起，色澤優
良，質幼嫩，外觀無瑕疵。

優級

同一品種，果莢尚平滑稍微突起，色
澤良好，質尚幼嫩，外觀輕微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

20 公分以上

15~19 公分

未達 15 公分

粉豆

醜豆

FN3 FN5 ▲

敏
豆

粉
豆
、
醜
豆
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 整齊排放於箱內，疊放高度以不超過
紙箱高度為原則。

2. 裝箱時，需紮實，封箱時不得使用封
箱釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 適時採收，集貨過程應避免人為、機
械及其他傷害。

2. 修整時，去除不良豆莢。

3. 修整後，須按相同品種、等級及大小
規格選別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：八號箱 45x30x25 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：10 公斤

30

24

45
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通用範圍

大小規格

品質標準

(L  )
(M )
(S  )

特 級

優 級大：

中：

小：

特級

球形完整，蕾粒細密，無空心，色澤
優良，質幼嫩，外觀無瑕疵。

優級

球形完整，蕾粒尚細密，無空心，色
澤良好，質尚幼嫩，外觀輕微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

400 公克以上

300~399 公克

未達 300 公克

青花苔

FR1 

青
花
苔
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：五號箱 60x40x30 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：15 公斤

1. 適時採收，集貨過程應避免人為、機
械及其他傷害。

2. 修整清潔，莖長留不超過 5 公分。

3. 修整後，須按相同等級及大小規格選
別分級，需進行預冷降溫處理，以維
持品質。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。紙箱內套以
大型塑膠袋。

1. 整齊排放於箱內，疊放高度以不超過
紙箱高度為原則。

2. 裝箱時，需紮實，避免因搖晃及碰撞
造成擦壓傷，封箱時不得使用封箱
釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

40

30

60
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通用範圍

大小規格

品質標準

(L  )
(M )
(S  )

特 級

優 級大：

中：

小：

特級

色澤優良，質幼嫩，無老化，外觀無
瑕疵。

優級

色澤良好，質尚幼嫩，稍微老化，外
觀輕微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

28 公分以上

25~27 公分

22~25 公分

隼人瓜苗

FU2 

隼
人
瓜
苗
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 整齊排放於箱內，或取 0.3 公斤紮成
一束，每箱 40 束，疊放高度以不超
過紙箱高度為原則。

2. 裝箱時，需紮實，避免因搖晃及碰撞
造成擦壓傷害，封箱時不得使用封箱
釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 適時採收，集貨過程應避免人為、機
械及其他傷害。

2. 修整時，去除黃葉及不良葉，並洗淨
泥土。

3. 修整後，須按相同等級及大小規格選
別分級，需進行預冷降溫處理，以維
持品質。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：七號箱 50x33x27 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：12 公斤

33

27

50
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通用範圍

大小規格

品質標準

(L  )
(M )
(S  )

特 級

優 級大：

中：

小：

特級

同一品種，根型及色澤優良，無空心，
無抽苔，無裂痕，外觀無瑕疵。

優級

同一品種，根型及色澤良好，無空心，
無抽苔，無嚴重裂痕，外觀輕微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

1.5 公斤 ~2 公斤

1 公斤 ~1.4 公斤

0.6 公斤 ~1 公斤

梅花     椿仔

矸仔     其他改良種

SA1

SA3 ▲

SA0 

SA2

蘿
蔔
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 整齊排放於箱內，疊放高度以不超過
紙箱高度為原則。

2. 裝箱時，需紮實，避免因搖晃及碰撞
造成擦壓傷或斷裂，封箱時不得使用
封箱釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 適時採收，集貨過程應避免人為、機
械及其他傷害。

2. 修整清潔，去除鬚根、泥土，葉柄不
留超過 10 公分。

3. 修整後，須按相同品種、等級及大小
規格選別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：五號箱 60x40x28 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：20 公斤

40

28

60
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通用範圍

大小規格 -蔥白長

品質標準

特 級

優 級

特級

同一品種，色澤優良，質幼嫩，清潔，
無抽苔，無枯萎，外觀無瑕疵。

優級

同一品種，色澤良好，質尚幼嫩，清
潔，無抽苔，無枯萎，輕微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

(L  )
(M )
(S  )

大：

中：

小：

25 公分以上

20~24 公分

未達 20 公分

(L  )
(M )
(S  )

大：

中：

小：

20 公分以上

15~20 公分

未達 15 公分

(L  )
(M )
(S  )

大：

中：

小：

25 公分以上

20~25 公分

未達 20 公分

日蔥

北蔥

粉蔥

SE1 ▲

SE6

SE2

青
蔥

北
蔥 

粉
蔥 

日
蔥 
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 取 1 公斤紮成一束，整齊排放於箱
內，每箱 15 束，疊放高度以不超過
紙箱高度為原則。

2. 裝箱時，需紮實，避免因搖晃及碰撞
造成擦壓傷害，封箱時不得使用封箱
釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 適時採收，集貨過程應避免人為、機
械及其他傷害。

2. 修整時，去除黃葉及不良葉，並洗淨
泥土。

3. 修整後，須按相同品種、等級及大小
規格選別分級，需進行預冷降溫處
理，以維持品質。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：特用箱 75x40x24 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：15 公斤

40

24

75
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通用範圍

大小規格 -蒜白長

品質標準

特 級

優 級

特級

蒜白長 15 公分以上，直徑 1.5 公分
以上，色澤潔白，基部未成球形，無
斷裂，葉色綠，外觀無瑕疵。

優級

蒜白長 10 公分以上，直徑 1.5 公分
以上，色澤潔白，基部略成球形，無
斷裂，葉色綠，外觀輕微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

大：

中：

小：

(L  )

(M ) 

(S  )

長 15 公分以上，

直徑 2 公分以上

長 10~14 公分， 

直徑 1.5~1.9 公分

長未達 10 公分，

直徑未達 1.5 公分

軟梗

SG2 

大
蒜

軟
梗
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 整齊排放於箱內，疊放高度以不超過
紙箱高度為原則。

2. 裝箱時，需紮實，避免因搖晃及碰撞
造成擦壓傷害，封箱時不得使用封箱
釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 適時採收，集貨過程應避免人為、機
械及其他傷害。

2. 修整時，去除黃葉及不良葉，並洗淨
泥土。

3. 修整後，須按相同等級及大小規格選
別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：特用箱 75x40x24 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：20 公斤

40

24

75

61



V
E

G
E

TA
B

LE品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

特 級

優 級大：

中：

小：

(L  )
(M )
(S  )

特級

筍形及色澤優良，無出青，質幼嫩，
無纖維化，切口無褐化，外觀無瑕疵。

優級

筍形及色澤良好，無出青，質尚幼嫩，
無纖維化，切口無褐化，外觀輕微瑕
疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

500 公克以上

250~499 公克

未達 250 公克

綠竹筍

SH2 

綠
竹
筍
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 整齊排放於箱內，疊放高度以不超過
紙箱高度為原則。

2. 裝箱時，需紮實，避免因搖晃及碰撞
造成擦壓傷，封箱時不得使用封箱
釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 適時採收，集貨過程應避免人為、機
械及其他傷害。

2. 修整清潔，須將採割口切平，並去除
筍身污物。

3. 修整後，須按相同等級及大小規格選
別分級，需進行預冷降溫處理，以維
持品質。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。紙箱內套以
大型塑膠袋。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：六號箱 50x40x27 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：15 公斤

40

27

50
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通用範圍

大小規格

品質標準

特 級

優 級特大：

大：

中：

小：

(2L)
(L  )
(M )
(S  )

特級

筍形及色澤優良，無出青，質幼嫩，
無纖維化，切口無褐化，外觀無瑕疵。

優級

筍形及色澤良好，無出青，質尚幼嫩，
無纖維化，切口無褐化，外觀輕微瑕
疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

1.8 公斤以上

1.2~1.7 公斤

0.6~1.1 公斤

未達 0.6 公斤

烏殼綠竹筍

SH5

烏
殼

綠
竹
筍
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 整齊排放於箱內，疊放高度以不超過
紙箱高度為原則。

2. 裝箱時，需紮實，避免因搖晃及碰撞
造成擦壓傷，封箱時不得使用封箱
釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 適時採收，集貨過程應避免人為、機
械及其他傷害。

2. 修整清潔，須將採割口切平，並去除
筍身污物。

3. 修整後，須按相同等級及大小規格選
別分級，需進行預冷降溫處理，以維
持品質。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。紙箱內套以
大型塑膠袋。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：六號箱 50x40x27 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：20 公斤

40

27

50

65



V
E

G
E

TA
B

LE品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

(L  )
(M )
(S  )

特 級

優 級大：

中：

小：

特級

同一品種，形狀完整，質地堅實，外
觀無瑕疵。

優級

同一品種，形狀尚完整，質地尚堅實，
外觀輕微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

750 公克以上

500~749 公克

未達 500 公克

檳榔心芋及

其改良種

SJ2 

芋

66



外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 整齊排放於箱內，疊放高度以不超過
紙箱高度為原則。

2. 裝箱時，需紮實，避免因搖晃及碰撞
造成擦壓傷害，封箱時不得使用封箱
釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 適時採收，集貨過程應避免人為、機
械及其他傷害。

2. 修整時，去除殘留葉柄 ( 芋梗 )、鬚
根及泥土。

3. 修整後，須按相同品種、等級及大小
規格選別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：八號箱 45x30x24 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：20 公斤

30

24

45

67



V
E

G
E

TA
B

LE品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

(L  )
(M )
(S  )

特 級

優 級大：

中：

小：

特級

成熟適度，色澤優良，質幼嫩，無黑
點 (孢子 )，無皺褶，外觀無瑕疵。

優級

成熟尚適度，色澤良好，質尚幼嫩，
可輕微黑點 ( 孢子 )，無皺褶，外觀
無瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

20 公分以上

15~19 公分

未達 15 公分

茭白筍

SQ3

茭
白
筍
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 整齊排放於箱內，或取 0.6 公斤裝成
一袋，每箱 20 袋。

2. 裝箱時，需紮實，避免因搖晃及碰撞
造成擦壓傷害，封箱時不得使用封箱
釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 適時採收，集貨過程應避免人為、機
械及其他傷害。

2. 修整時，去除外殼，並洗淨外觀。

3. 修整後，須按相同等級及大小規格選
別分級，需進行預冷降溫處理，以維
持品質。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：十號箱 40x30x30 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：12 公斤

30

30

40
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F
R

U
IT

S
品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

特 級

優 級

特級

鼓聲果，適合成熟度 ( 果皮微黃，轉
色面積少於 50%)，果形完整且端正，
冠芽葉片完整無折損，無溢汁，外觀
無瑕疵。

優級

鼓聲果，適合成熟度 ( 果皮黃色，轉
色面積少於 100%，色澤尚良好 )，
果形完整，無溢汁，外觀輕微瑕疵。

良級

肉聲果，品質次於優級品，具有商品
價值者。

(2L)
(L  )
(M )
(S  )

特大：

大：

中：

小：

1.8 公斤以上

1.5~1.7 公斤

1.2~1.4 公斤

未達 1.2 公斤

金鑽

B2 

鳳
梨

金
鑽
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 整齊排放於箱內。

2. 裝箱時，需紮實，避免果實因搖晃及
碰撞而造成擦壓傷害，封箱時不得使
用封箱釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 果實適時採收，集貨過程應避免人
為、機械及其他傷害。

2. 修整清潔，果梗切面應平整，去除過
長苞葉及雜物。

3. 修整後，須按相同等級及大小規格選
別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，適時放置果實隔板，並確認透氣
孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：八號箱 45x30x37 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：8-14 公斤 (6 粒裝 )

30

37

45

73



F
R

U
IT

S
品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

特 級

優 級

鳳
梨

特大：

大：

中：

小：

(2L)
(L  )
(M )
(S  )

特級

適合成熟度 ( 果皮綠豆色轉至黃色面
積少於 25%)，果形完整且端正，冠芽
葉片完整無折損，無溢汁，外觀無瑕
疵。

優級

適合成熟度 ( 果皮轉至黃色面積少於
75%，色澤尚良好 )，果形完整，無溢
汁，外觀輕微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

1.8 公斤以上

1.5~1.7 公斤

1.2~1.4 公斤

未達 1.2 公斤

甜蜜蜜

B6 

甜
蜜
蜜

74



外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 整齊排放於箱內。

2. 裝箱時，需紮實，避免果實因搖晃及
碰撞而造成擦壓傷害，封箱時不得使
用封箱釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 果實適時採收，集貨過程應避免人
為、機械及其他傷害。

2. 修整清潔，果梗切面應平整，去除過
長苞葉及雜物。

3. 修整後，須按相同等級及大小規格選
別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，適時放置果實隔板，並確認透氣
孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：八號箱 45x30x37 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：8-14 公斤 (6 粒裝 )

30

37

45
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S
品名代號

通用範圍

大小規格 -周徑

品質標準

特 級

優 級

特級

成熟適度，果形完整端正，色澤優良，
果面光滑，外觀無瑕疵。

優級

成熟尚適度，果形完整尚端正，色澤
良好，果面尚光滑，外觀輕微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

30 公分以上

27~29 公分

25~26 公分

23~24 公分

21~22 公分

超大 :

特大：

大：

中：

小：

(30)
(27)
(25)
(23)
(21)

茂谷柑

C2 

茂
谷
柑
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 整齊排放於箱內。

2. 裝箱時，需紮實，避免果實因搖晃及
碰撞而造成擦壓傷害，封箱時不得使
用封箱釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 果實適時採收，集貨過程應避免人
為、機械及其他傷害。

2. 修整清潔，不留果梗，並拭去果皮污
物。

3. 修整後，須按相同等級及大小規格選
別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：八號箱 45x30x26 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：12 公斤

30

26

45
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IT

S
品名代號

通用範圍

大小規格 -周徑

品質標準

特 級

優 級

特級

成熟適度，果形完整且端正，色澤優
良，果面光滑，外觀無瑕疵。

優級

成熟尚適度，果形完整且端正，色澤
良好，果面尚光滑，外觀輕微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

25 公分以上

23~24 公分

21~22 公分

19~20 公分

超大 :

大：

中：

小：

(25)
(23)
(21)
(19)

柳橙

E1

柳
橙
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 整齊排放於箱內。

2. 裝箱時，需紮實，避免果實因搖晃及
碰撞而造成擦壓傷害，封箱時不得使
用封箱釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 果實適時採收，集貨過程應避免人
為、機械及其他傷害。

2. 修整清潔，不留果梗，並拭去果皮污
物。

3. 修整後，須按相同等級及大小規格選
別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：八號箱 45x30x26 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：15 公斤

30

26

45
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S
品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

特 級

優 級

特級

成熟度轉黃比例 5-25％（果溝暗黃至
3 明溝黃），果形完整，果溝色澤橙
黃，外觀無瑕疵。

優級

成熟度轉黃比例 50％以下（果溝 5
明溝黃），果形尚完整，果實轉色良
好，外觀輕微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

1000 公克以上， 

每箱 12 粒以內

800~999 公克，

每箱 12~14 粒

600~799 公克，

每箱 15~20 粒

未達 600 公克，

每箱 20 粒以上

特大：

大：

中：

小：

(2L)

(L  )

(M )

(S  )

台農 2 號

I1 

木
瓜

台
農
2
號 
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 每粒使用舒果套，箱底鋪設柔軟襯墊
物，整齊排放於箱內。

2. 裝箱時，需紮實，並適時填裝緩衝資
材，避免因搖晃及碰撞造成擦壓傷
害，封箱時不得使用封箱釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。 

   ( 若放置電石需包裹妥當避免撒落污染果

實。)

1. 果實適時採收，集貨過程應避免人
為、機械及其他傷害。

2. 修整清潔，不留果梗，並拭去果皮污
物。

3. 修整後，須按相同等級及大小規格選
別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：七號箱 50x33x27 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：12 公斤

33

27

50
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S
品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

特 級

優 級

特級

成熟度轉黃比例 5-25％（果溝暗黃至
3 明溝黃），果形完整，果溝色澤橙
黃，外觀無瑕疵。

優級

成熟度轉黃比例 50％以下（果溝 5
明溝黃），果形尚完整，果實轉色良
好，外觀輕微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

600 公克以上，

每箱 8~10 粒

500~599 公克，

每箱 10~12 粒

未達 500 公克，

每箱 12 粒以上

大：

中：

小：

(L  )

(M )

(S  )

日陞 (昇 )種

I3 

木
瓜

日
陞
種
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝時

包裝後

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 每粒使用舒果套，箱底鋪設柔軟襯墊
物，整齊排放於箱內。

2. 裝箱時，需紮實，並適時填裝緩衝資
材，避免因搖晃及碰撞造成擦壓傷
害，封箱時不得使用封箱釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。 

   ( 若放置電石需包裹妥當避免撒落污染果

實。)

1. 果實適時採收，集貨過程應避免人
為、機械及其他傷害。

2. 修整清潔，不留果梗，並拭去果皮污
物。

3. 修整後，須按相同等級及大小規格選
別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：七號箱 50x33x16 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：6 公斤

33

16

50
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品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

特 級

優 級

特級

同一品種，成熟適度，果穗完整，果
粒大小均勻，色澤優良，外觀無瑕疵。

優級

同一品種，成熟尚適度，果穗尚完整，
果粒大小尚均勻，色澤良好，外觀輕
微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

30 粒以內

30~35 粒

35~40 粒

大：

中：

小：

(L  )
(M )
(S  )

龍眼

K0 

K3 ▲

K2

龍
眼
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 果枝朝下，整齊排放於箱內。

2. 裝箱時，需紮實，避免果實因搖晃及
碰撞造成擦壓傷，封箱時不得使用封
箱釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 果實適時採收，集貨過程應避免人
為、機械及其他傷害。

2. 修整清潔，果枝留約 12~15 公分。

3. 修整後，須按相同品種、等級及大小
規格選別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：八號箱 45x30x15 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：6 公斤

30

15

45
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品名代號

通用範圍

大小規格 -果重

品質標準

特 級

優 級

特級

同一品種，成熟適度，果形完整且端
正，色澤優良，果面光滑，外觀無瑕
疵。

優級

同一品種，成熟尚適度，果形完整尚
端正，色澤良好，果面尚光滑，外觀
輕微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

320~356 公克

357~394 公克

395~431 公克

432~469 公克

470~506 公克

507~544 公克

545~581 公克

582~619 公克

9 兩：

10 兩：

11 兩：

12 兩：

13 兩：

14 兩：

15 兩：

16 兩：

新興梨

豐水梨

O4 ▲ O5

梨新
興
梨
、
豐
水
梨
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝時

包裝後

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：八號箱 45x30x24 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：10 公斤

1. 果實適時採收，集貨過程應避免人
為、機械及其他傷害。

2. 修整時，果梗勿超過果肩，拭去果皮
污物並套上透明塑膠袋。

3. 修整後，須按相同品種、等級及大小
規格選別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

1. 整齊排放於托盤上，層間以紙板間
隔。

2. 裝箱時，需紮實，並適時填裝緩衝資
材，避免因搖晃及碰撞造成擦壓傷
害，封箱時不得使用封箱釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

30

24

45
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品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

(2L)
(L  )
(M )
(S  )

特 級

優 級特大：

大：

中：

小：

特級

成熟適度，果形完整且端正，色澤優
良，外表清潔，外觀無瑕疵。

優級

成熟尚適度，果形尚完整、端正，色
澤良好，外表清潔，外觀輕微瑕疵。

良級

熟度較高，色澤偏黃，品質次於優級
品，具有商品價值者。

600 公克以上

500~599 公克

400~499 公克

未達 400 公克

珍珠芭

P1

番
石
榴

珍
珠
芭
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 整齊排放於塑膠袋內，疊放高度以不
超過紙箱高度為原則。

2. 裝箱時，需紮實，並適時填裝緩衝資
材，避免因搖晃及碰撞造成擦壓傷
害，封箱時不得使用封箱釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 果實適時採收，集貨過程應避免人
為、機械及其他傷害。

2. 修整清潔，果梗需保留不超過 1 公
分，先以白色舒果套包覆，再套上透
明塑膠袋。

3. 修整後，須按相同等級及大小規格選
別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。紙箱內套以
大型塑膠袋。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：八號箱 45x30x23 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：12 公斤

30

23

45
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品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

(2L)
(L  )
(M )
(S  )

特 級

優 級特大：

大：

中：

小：

特級

成熟適度，果形完整且端正，色澤優
良，外表清潔，外觀無瑕疵。

優級

成熟尚適度，果形尚完整、端正，色
澤良好，外表清潔，外觀輕微瑕疵。

良級

熟度較高，色澤偏黃，品質次於優級
品，具有商品價值者。

600 公克以上

500~599 公克

400~499 公克

未達 400 公克

紅肉芭

P2

番
石
榴

紅
肉
芭
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝時

包裝後

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 整齊排放於塑膠袋內，疊放高度以不
超過紙箱高度為原則。

2. 裝箱時，需紮實，並適時填裝緩衝資
材，避免因搖晃及碰撞造成擦壓傷
害，封箱時不得使用封箱釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 果實適時採收，集貨過程應避免人
為、機械及其他傷害。

2. 修整清潔，果梗需保留不超過 1 公
分，先以白色舒果套包覆，再套上透
明塑膠袋。

3. 修整後，須按相同等級及大小規格選
別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。紙箱內套以
大型塑膠袋。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：八號箱 45x30x23 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：12 公斤

30

23

45
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品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

(2L)
(L  )
(M )
(S  )

特 級

優 級特大：

大：

中：

小：

特級

成熟適度，果形完整且端正，色澤優
良，外表清潔，外觀無瑕疵。

優級

成熟尚適度，果形尚完整、端正，色
澤良好，外表清潔，外觀輕微瑕疵。

良級

熟度較高，色澤偏黃，品質次於優級
品，具有商品價值者。

600 公克以上

500~599 公克

400~499 公克

未達 400 公克

帝王芭

P3 

番
石
榴

帝
王
芭
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 整齊排放於塑膠袋內，疊放高度以不
超過紙箱高度為原則。

2. 裝箱時，需紮實，並適時填裝緩衝資
材，避免因搖晃及碰撞造成擦壓傷
害，封箱時不得使用封箱釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 果實適時採收，集貨過程應避免人
為、機械及其他傷害。

2. 修整清潔，果梗需保留不超過 1 公
分，先以白色舒果套包覆，再套上透
明塑膠袋。

3. 修整後，須按相同等級及大小規格選
別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。紙箱內套以
大型塑膠袋。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：八號箱 45x30x23 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：12 公斤

30

23

45
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品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

特 級

優 級

特級

成熟適度，果形完整，色澤優良，果
粉均勻，外觀無瑕疵。

優級

成熟尚適度，果形尚完整，色澤尚良
好，果粉尚均勻，外觀輕微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

550 公克以上，12 粒以下

450~549 公克，12 粒

350~449 公克，15 粒

300~349 公克，18 粒

未達 300 公克，18 粒以上

超大：

特大：

大：

中：

小：

(3L)
(2L)
(L  )
(M )
(S  )

愛文

R1 

芒
果

愛
文
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 每粒使用舒果套，箱底鋪設柔軟襯墊
物，整齊排放於箱內。

2. 裝箱時，需紮實，並適時填裝緩衝資
材，避免因搖晃及碰撞造成擦壓傷
害，封箱時不得使用封箱釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 果實適時採收，集貨過程應避免人
為、機械及其他傷害。

2. 修整時，不留果梗。

3. 修整後，須按相同等級及大小規格選
別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：八號箱 45x30x15 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：6 公斤

30

15

45
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品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

特 級

優 級

特級

成熟適度，果形完整，色澤優良，果
粉均勻，外觀無瑕疵。

優級

成熟尚適度，果形尚完整，色澤尚良
好，果粉尚均勻，外觀輕微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

1500 公克以上，

每箱 4 粒

1200~1499 公克，

每箱 5 粒

900~1199 公克，

每箱 6 粒

700~899 公克，

每箱 8 粒

600 公克 ~699 公克，

每箱 9~10 粒

超大：

特大：

大：

中：

小：

(3L)

(2L)

(L  )

(M )

(S  )

玉文

R2 

芒
果

玉
文
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 每粒使用舒果套，箱底鋪設柔軟襯墊
物，整齊排放於箱內。

2. 裝箱時，需紮實，並適時填裝緩衝資
材，避免因搖晃及碰撞造成擦壓傷
害，封箱時不得使用封箱釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 果實適時採收，集貨過程應避免人
為、機械及其他傷害。

2. 修整時，不留果梗。

3. 修整後，須按相同等級及大小規格選
別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：八號箱 45x30x15 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：6 公斤

30

15

45
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品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

特 級

優 級

特級

成熟適度，果形完整，色澤優良，果
粉均勻，外觀無瑕疵。

優級

成熟尚適度，果形尚完整，色澤尚良
好，果粉尚均勻，外觀輕微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

1500 公克以上，

每箱 4 粒

1200~1500 公克，

每箱 5 粒

900~1200 公克，

每箱 6 粒

700~900 公克，

每箱 8 粒

600~700 公克，

每箱 9~10 粒

超大：

特大：

大：

中：

小：

(3L)

(2L)

(L  )

(M )

(S  )

金煌

R6 

芒
果

金
煌
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 每粒使用舒果套，箱底鋪設柔軟襯墊
物，整齊排放於箱內。

2. 裝箱時，需紮實，並適時填裝緩衝資
材，避免因搖晃及碰撞造成擦壓傷
害，封箱時不得使用封箱釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 果實適時採收，集貨過程應避免人
為、機械及其他傷害。

2. 修整時，不留果梗。

3. 修整後，須按相同等級及大小規格選
別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：八號箱 45x30x15 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：6 公斤

30

15

45
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F
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U
IT

S
品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

(2L)
(L  )
(M )
(S  )

特 級

優 級超大：

大：

中：

小：

特級

成熟適度，果形完整，色澤優良，果
粉均勻，外觀無瑕疵。

優級

成熟尚適度，果形尚完整，色澤尚良
好，果粉尚均勻，外觀輕微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

160 公克以上

120~159 公克

80~119 公克

未達 80 公克

土芒果

R3 

芒
果

土
芒
果
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝時

包裝後

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 箱底鋪設柔軟襯墊物，整齊排放於箱
內。

2. 裝箱時，需紮實，並適時填裝緩衝資
材，避免因搖晃及碰撞造成擦壓傷
害，封箱時不得使用封箱釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 果實適時採收，集貨過程應避免人
為、機械及其他傷害。

2. 修整時，不留果梗。

3. 修整後，須按相同等級及大小規格選
別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：八號箱 45x30x13 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：6 公斤

30

13

45
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F
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IT

S
品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

特 級

優 級

特級

成熟適度，果形完整，色澤優良，果
粉均勻，外觀無瑕疵。

優級

成熟尚適度，果形尚完整，色澤尚良
好，果粉尚均勻，外觀輕微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

550 公克以上，

每箱 12 粒以下

450~549 公克，

每箱 12 粒

350~449 公克，

每箱 15 粒

300~349 公克，

每箱 18 粒

未達 300 公克，

每箱 18 粒以上

超大：

特大：

大：

中：

小：

(3L)

(2L)

(L  )

(M )

(S  )

夏雪

R31 

芒
果

夏
雪
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 每粒使用舒果套，箱底鋪設柔軟襯墊
物，整齊排放於箱內。

2. 裝箱時，需紮實，並適時填裝緩衝資
材，避免因搖晃及碰撞造成擦壓傷
害，封箱時不得使用封箱釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 果實適時採收，集貨過程應避免人
為、機械及其他傷害。

2. 修整時，不留果梗。

3. 修整後，須按相同等級及大小規格選
別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：八號箱 45x30x15 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：6 公斤

30

15

45
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S
品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

(2L)
(L  )
(M )
(S  )

特 級

優 級特大：

大：

中：

小：

特級

成熟適度，果穗完整，果粒大小整齊，
色澤優良，果粉均勻，外觀無瑕疵。

優級

成熟尚適度，果穗尚完整，果粒大小
尚整齊，色澤良好，果粉尚均勻，外
觀輕微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

700 公克以上

550~699 公克

400 ～ 549 公克

未達 400 公克

巨峰葡萄

S1

巨
峰
葡
萄
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝時

包裝後

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 每串套以紙袋，並整齊排放於箱內。

2. 裝箱時，需紮實，並適時填裝緩衝資
材，避免因搖晃及碰撞造成擦壓傷
害，封箱時不得使用封箱釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 果實適時採收，集貨過程應避免人
為、機械及其他傷害。

2. 修整時，果枝不超過 5 公分，剪除不
良果粒。

3. 修整後，須按相同等級及大小規格選
別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：八號箱 45x30x15 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：5 公斤

30

15

45
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S
品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

(2L)
(L  )
(M )
(S  )

特 級

優 級特大：

大：

中：

小：

特級

同一品種，成熟適度，果形完整圓潤，
色澤優良，果蒂新鮮，果面光滑，外
觀無瑕疵。

優級

同一品種，成熟尚適度，果形尚完整，
色澤尚良好，果面尚光滑，外觀輕微
瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

600 公克以上

450 ～ 599 公克

300 ～ 449 公克

未達 300 公克

露天

簡易設施栽培

V1 

甜
瓜
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝時

包裝後

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 每粒使用舒果套，箱底鋪設柔軟襯墊
物，整齊排放於箱內。

2. 裝箱時，需紮實，並適時填裝緩衝資
材，避免因搖晃及碰撞造成擦壓傷
害，封箱時不得使用封箱釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 果實適時採收，集貨過程應避免人
為、機械及其他傷害。

2. 修整時，不留果梗，並拭去果皮污
物。

3. 修整後，須按相同品種、等級及大小
規格選別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：八號箱 45x30x15 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：6 公斤

30

15

45
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IT

S
品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

(2L)
(L  )
(M )
(S  )

特 級

優 級特大：

大：

中：

小：

特級

成熟適度，果形堅實飽滿、果色白中
帶微黃，果形完整，色澤優良，果蒂
新鮮，果面光滑，外觀無瑕疵。

優級

成熟適度，果形堅實飽滿、果色白中
帶微黃，果形尚完整，色澤尚良好，
果蒂尚新鮮，果面尚光滑，外觀輕微
瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

600 公克以上

450 ～ 599 公克

300 ～ 449 公克

未達 300 公克

溫室栽培吊瓜

V2 

甜
瓜

溫
室
吊
瓜
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝時

包裝後

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 每粒使用舒果套，箱底鋪設柔軟襯墊
物，整齊排放於箱內。

2. 裝箱時，需紮實，並適時填裝緩衝資
材，避免因搖晃及碰撞造成擦壓傷
害，封箱時不得使用封箱釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 果實適時採收，集貨過程應避免人
為、機械及其他傷害。

2. 修整時，不留果梗，並拭去果皮污
物。

3. 修整後，須按相同品種、等級及大小
規格選別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：八號箱 45x30x15 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：6 公斤

30

15

45
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S
品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

特 級

優 級特大：

大：

中：

小：

特小：

(2L)
(L  )
(M )
(S  )
(SS)

特級

同一品種，成熟適度，果形堅實飽滿，
果形完整，色澤優良，果蒂新鮮，網
紋細密，外觀無瑕疵。

優級

同一品種，成熟適度，果形堅實飽滿，
果形尚完整，色澤尚良好，果蒂尚新
鮮，網紋尚細密，外觀輕微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

2 公斤以上，6 粒以下

1.5~1.9 公斤，8 粒

1~1.4 公斤 10 粒

0.5~0.9 公斤，12 粒

未達 0.5 公斤，20 粒以上

網紋洋香瓜

阿露斯

W2 ▲

W8

W1 

W3

網
紋

洋
香
瓜
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝時

包裝後

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 每粒使用舒果套，整齊排放於箱內。

2. 裝箱時，需紮實，並適時填裝緩衝資
材，避免因搖晃及碰撞造成擦壓傷
害，封箱時不得使用封箱釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 果實適時採收，集貨過程應避免人
為、機械及其他傷害。

2. 修整時，保留 T 型果梗，並拭去果皮
污物。

3. 修整後，須按相同品種、等級及大小
規格選別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：七號箱 50x33x22 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：12 公斤

33

50

22
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S
品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

特 級

優 級

特級

成熟適度，果形完整且端正，大小均
勻，色澤優良，果面光滑，萼片新鮮
完整，外觀無瑕疵。

優級

成熟尚適度，果形尚完整，色澤良好，
果面尚光滑，萼片尚完整，外觀輕微
瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

(L  )
(M )
(S  )

大：

中：

小：

15 公克以上

10~14 公克

未達 10 公克

玉女

74 

小
番
茄

玉
女
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝後

包裝時

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 排放於塑膠盒內，每箱擺放 2 層共
10 盒。

2. 裝箱時，需紮實，避免果實因搖晃及
碰撞而造成擦壓傷害，封箱時不得使
用封箱釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 果實適時採收，集貨過程應避免人
為、機械及其他傷害。

2. 修整時，拭去果皮污物。

3. 修整後，須按相同等級及大小規格選
別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：十號箱 40x30x22 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：6 公斤

30

22

40
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S
品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

特 級

優 級特大：

大：

中：

小：

(2L)

(L  )

(M )

(S  )

750 公克以上，

每箱 8 粒以下

600~749 公克，

每箱 8~10 粒

500~599 公克，

每箱 11 粒 ~12 粒

未達 500 公克，

每箱 12 粒以上

特級

成熟適度，果形完整且飽滿，鱗片新
鮮完整，果皮亮，色澤鮮豔，外觀無
瑕疵。

優級

成熟適度，果形尚完整、飽滿，鱗片
尚新鮮完整，色澤良好，外觀輕微瑕
疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

白肉種

811 

紅
龍
果

白
肉
種
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝時

包裝後

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 整齊排放於箱內。

2. 裝箱時，需紮實，並適時填裝緩衝資
材，避免因搖晃及碰撞造成擦壓傷
害，封箱時不得使用封箱釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚。

1. 果實適時採收，集貨過程應避免人
為、機械及其他傷害。

2. 修整時，果梗長度不超 1 公分，並拭
去果皮污物。

3. 修整後，須按相同等級及大小規格選
別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：八號箱 45x30x15 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：6 公斤

30

15

45
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品名代號

通用範圍

大小規格

品質標準

特 級

優 級

特級

成熟適度，果形完整且飽滿，鱗片不
萎凋，色澤鮮豔，外觀無瑕疵。

優級

成熟適度，果形尚完整、飽滿，鱗片
尚新鮮完整，色澤良好，外觀僅有輕
微瑕疵。

良級

品質次於優級品，具有商品價值者。

(2L)

(L  )

(M )

(S  )

特大：

大：

中：

小：

750 公克以上，

每箱 8 粒以下

600~749 公克，

每箱 8~10 粒

500~599 公克，

每箱 11 粒 ~12 粒

未達 500 公克，

每箱 12 粒以上

紅肉種

812 
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龍
果
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種
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外箱示意圖

外箱標示

開箱示意圖

內包裝方式

包裝規格

包裝前

包裝時

包裝後

1. 按箱面標示，規格相同者集中擺放，
堆置整齊，堆疊時應避免壓傷內容
物。

2. 出貨前貨品須放置於陰涼處或通路所
需之適宜低溫環境，避免環境及人為
因素造成腐損。

1. 整齊排放於箱內。

2. 裝箱時，需紮實，並適時填裝緩衝資
材，避免因搖晃及碰撞造成擦壓傷
害，封箱時不得使用封箱釘。

3. 箱上市場別、供應單位 ( 人 )、供應
代號、品名、等級、規格、淨重及件
數等標示，須填寫完備清楚

1. 果實適時採收，集貨過程應避免人
為、機械及其他傷害。

2. 修整時，果梗長度不超 1 公分，並拭
去果皮污物。

3. 修整後，須按相同等級及大小規格選
別分級。

4. 組立包裝紙箱，確認封合處平整對
齊，並確認透氣孔功能。

容器種類：紙箱 ( 單位：公分、外徑 )

長x寬x高：八號箱 45x30x15 公分
                      ( 可微調內縮 1~2 公分 )

淨       重：6 公斤

30

15

45
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棧板化蔬果包裝規格表

箱名 棧板化箱數 長 (公分 ) 寬 (公分 )

五號箱 一層 5 箱 60~58 40~38

六號箱 一層 6 箱 50~48 40~38

七號箱 一層 7 箱 50~48 33~31

八號箱 一層 8 箱 45~43 30~28

十號箱 一層 10 箱 40~38 30~28

註：此表僅限制紙箱長寬需符合棧板堆疊，

紙箱高度可視內容物及重量自行調整。

1 挑選最適用且符合

棧板的紙箱規格

步  

驟

規 格
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X 棧板化蔬果包裝規格表

箱名 建議裝放蔬果 建議高度 (公分 )

五號箱

鳳梨 ( 平置裝 ) 約 17

香蕉、葉菜類

蘿蔔、玉米
約 28

甘藍、包心白 約 26

六號箱

牛番茄、花胡瓜 約 14

胡瓜、甜椒 約 20

苦瓜、玉米 約 25

茄子 約 30

七號箱
甜瓜 約 15

木瓜、龍鬚菜 約 27

八號箱

荔枝、龍眼、芒果

甜瓜、葡萄
約 15

芭樂 約 23

鳳梨 ( 直立裝 ) 約 37

十號箱
黃秋葵、玉米筍 約 15

小番茄 約 22

註：此表僅限制紙箱長寬需符合棧板堆疊，

紙箱高度可視內容物及重量自行調整。

1 挑選最適用且符合

棧板的紙箱規格

步  

驟

規 格
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ු
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Ͼ
િ
ጒ
ᇨ
ձ
೤
ጓ

58~60cm

38~40cm

ພȈԫ೤ੀݗුޠ௷ӗпߞ 60ϵϸȃቷ 40ϵϸ࣐α४Ȃٽ

ᔗ൑՞ᇅિኆࣂፚᇨձਣѠٸᐄ౱品τϊ೤ੀȃ೾ၰࢻޑሰ

ؒȂϲᕼཌྷ።ߞቷ೤ੀ 1~2ϵϸȂٯ໹ණᒻિኆԫߞቷ࣐ѵ

৸೤ੀȄ

િጒАω )ѵ৸ *

Ȉߞ

ቷȈ

60~58ϵϸ

40~38ϵϸ

Аωݗු

Ȉߞ

ቷȈ

120ϵϸ

100ϵϸ

ؑቺුݗഷӼ௷ӗ 5 ጒ
100cm

120cm

60cm

40cm

1 ᒶഷᎍңࢆ
йಓӬුݗ
િጒ೤ੀޠ

步  

驟

೤ ੀ
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X 48~50cm

38~40cm

ພȈԫ೤ੀݗුޠ௷ӗпߞ 50ϵϸȃቷ 40ϵϸ࣐α४Ȃٽ

ᔗ൑՞ᇅિኆࣂፚᇨձਣѠٸᐄ౱品τϊ೤ੀȃ೾ၰࢻޑሰ

ؒȂϲᕼཌྷ።ߞቷ೤ੀ 1~2ϵϸȂٯ໹ණᒻિኆԫߞቷ࣐ѵ

৸೤ੀȄ

િጒАω )ѵ৸ *

Ȉߞ

ቷȈ

50~48ϵϸ

40~38ϵϸ

Аωݗු

Ȉߞ

ቷȈ

120ϵϸ

100ϵϸ

ؑቺුݗഷӼ௷ӗ 6 ጒ
100cm

120cm

50cm

40cm

1 ᒶഷᎍңࢆ
йಓӬුݗ
િጒ೤ੀޠ

步  

驟

೤ ੀ
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31~33cm

િጒАω )ѵ৸ *

Ȉߞ

ቷȈ

50~48ϵϸ

33~31ϵϸ

Аωݗු

Ȉߞ

ቷȈ

120ϵϸ

100ϵϸ

ؑቺුݗഷӼ௷ӗ 7 ጒ

100cm

120cm

50cm

33cm

ພȈԫ೤ੀݗුޠ௷ӗпߞ 50ϵϸȃቷ 33ϵϸ࣐α४Ȃٽ

ᔗ൑՞ᇅિኆࣂፚᇨձਣѠٸᐄ౱品τϊ೤ੀȃ೾ၰࢻޑሰ

ؒȂϲᕼཌྷ።ߞቷ೤ੀ 1~2ϵϸȂٯ໹ණᒻિኆԫߞቷ࣐ѵ

৸೤ੀȄ

ු
ݗ
Ͼ
િ
ጒ
ᇨ
ձ
೤
ጓ

1 ᒶഷᎍңࢆ
йಓӬුݗ
િጒ೤ੀޠ

步  
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X 43~45cm

28~30cm

િጒАω )ѵ৸ *

Ȉߞ

ቷȈ

45~43ϵϸ

30~28ϵϸ

Аωݗු

Ȉߞ

ቷȈ

120ϵϸ

100ϵϸ

ؑቺුݗഷӼ௷ӗ 8 ጒ

100cm

120cm

45cm

30cm

ພȈԫ೤ੀݗුޠ௷ӗпߞ 45ϵϸȃቷ 30ϵϸ࣐α४Ȃٽ

ᔗ൑՞ᇅિኆࣂፚᇨձਣѠٸᐄ౱品τϊ೤ੀȃ೾ၰࢻޑሰ

ؒȂϲᕼཌྷ።ߞቷ೤ੀ 1~2ϵϸȂٯ໹ණᒻિኆԫߞቷ࣐ѵ

৸೤ੀȄ

1 ᒶഷᎍңࢆ
йಓӬුݗ
િጒ೤ੀޠ
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28~30cm

િጒАω )ѵ৸ *

Ȉߞ

ቷȈ

40~38ϵϸ

30~28ϵϸ

Аωݗු

Ȉߞ

ቷȈ

120ϵϸ

100ϵϸ

ؑቺුݗഷӼ௷ӗ 10 ጒ

100cm

120cm

30cm

40cm

ພȈԫ೤ੀݗුޠ௷ӗпߞ 40ϵϸȃቷ 30ϵϸ࣐α४Ȃٽ

ᔗ൑՞ᇅિኆࣂፚᇨձਣѠٸᐄ౱品τϊ೤ੀȃ೾ၰࢻޑሰ

ؒȂϲᕼཌྷ።ߞቷ೤ੀ 1~2ϵϸȂٯ໹ණᒻિኆԫߞቷ࣐ѵ

৸೤ੀȄ

ු
ݗ
Ͼ
િ
ጒ
ᇨ
ձ
೤
ጓ

1 ᒶഷᎍңࢆ
йಓӬුݗ
િጒ೤ੀޠ
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• ੽ཏિጒȶߞȃቷȷѠϲᕼཌྷ። 1 Վ 2 ϵϸȂ्௦
೪ۢȂȶା࡚ȷѠпຝ品໷І౒२Ս՘ޠߓ೤ੀߗ
ۢ؛

િኆྜྷ೾િጒАω௵ȶѵ৸ȷข໕ڸ् •

ା࡚ޠႲॏஃ᠓ྲٸ • / २໕Ȃᒶңटܜ२ޠિጒ؆質

• ೪ॏᎍӬ၏ጺݏ品໷ޠഇ੊Ѝ

• ௵ңጳᘈȃϛٻңࡍጒବ

• ්Ӫ൑ቺϾ೪ॏ

2 િጒѵ৸ۢ؛
ȶߞȃቷȃାȷ

步  

驟
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• ஡఩ጇӠဋܼѵጒڎਡ୐ᜟίጣ೏Ȃ҇໹ᇅѵጒۼޠ
ᜟ຾ᚕࡼߴՎЎ 3ϵϸȂѵጒޣ࠮ᜟጤޠ຾ᚕϛѠϊ
ܼ 2ϵϸ

• ஡ѵ৸೤ੀ ߞ) xቷ xା )Ӡဋܼ఩ጇίጣ೏

印刷供應人資料條碼、標示紙箱規格

>2ϵϸ >2ϵϸ

>3ϵϸ
59x39x26ϵϸ
ϥဵጒ

ѵጒαሰӠᇨિጒѵ৸೤ੀȄ

఩ጇၦਠϲৡ

1.ၦਠҦٽᔗ൑՞хဵ
ಣԚܛ

2.ੀԓȈٽᔗ൑՞хဵȂ
ၦਠ໡ᓟۢڿ࣐࡚ߞ
ϳጇȂҦऽНІ኶Ԇ
ಣԚ

3.ጓپȈZ99999ȂѠ
၍ݚϳጇ࣐ٽᔗ൑՞
хဵȈZ99999

఩ጇАω

఩ጇ࡚ߞ :15-20ϵϸ

఩ጇቷ࡚ :1.5-3ϵϸ

఩ጇϲৡ ᔗ൑՞хဵٽ :

఩ጇᆎ᜹

ңΚᆱٻ Code 39఩ጇ

15-20ϵϸ

1.5-3ϵϸ

఩ጇሰӠဋܼѵጒڎঐભ८ί
ጣ೏Ȃ҇໹ᇅѵጒۼޠᜟ຾ᚕ
ՎЎࡼߴ 3ϵϸȂѵጒޣ࠮ᜟ
ጤޠ຾ᚕϛѠϊܼ 2ϵϸȄ

ු
ݗ
Ͼ
િ
ጒ
ᇨ
ձ
೤
ጓ

4 Ԅեᇨձ఩ጇ
步  
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• 標明基本資料：市場別、供應單位、供應代號

• 貨品資料：品名、重量、等級、規格、件數

• 條碼：供應單位代號（規格如步驟 4）

• 外紙箱標示外徑規格（長×寬×高）印置於外箱兩旁側下緣處

每一紙箱至少必須標明以上要求之基本資料、於紙箱兩側下緣印
上條碼及外徑尺寸。

供應人及供應品項資料

紙箱箱面標示

說明

5 外箱標示清楚完整
步  

驟
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棧板化蔬菜包裝規格建議表

蔬菜 箱名 棧板化箱數 長 × 寬 × 高 重量

甘藍 五號箱 一層 5 箱 60×40×26 cm 10 kg

包心白菜 五號箱 一層 5 箱 60×40×26 cm 10 kg

小白菜 五號箱 一層 5 箱 60×40×28 cm 15 kg

蕹菜 五號箱 一層 5 箱 60×40×28 cm 15 kg

菠菜 五號箱 一層 5 箱 60×40×28 cm 15 kg

油麥菜 五號箱 一層 5 箱 60×40×28 cm 10 kg

花椰菜 五號箱 一層 5 箱 60×40×30 cm 15 kg

胡瓜 六號箱 一層 6 箱 50×40×20 cm 15 kg

花胡瓜 六號箱 一層 6 箱 50×40×14 cm 10 kg

絲瓜 七號箱 一層 7 箱 50×33×30 cm 15 kg

苦瓜 六號箱 一層 6 箱 50×40×25 cm 10 kg

茄子 六號箱 一層 6 箱 50×40×30 cm 15 kg

番茄 六號箱 一層 6 箱 50×40×14 cm 10 kg

甜椒
彩色種

六號箱 一層 6 箱 50×40×20 cm 10 kg

甜椒
青椒

六號箱 一層 6 箱 50×40×20 cm 10 kg

註：此表僅限制紙箱長寬需符合棧板堆疊，

紙箱高度可視內容物及重量自行調整。

棧
板
化
蔬
菜
規
格
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棧板化蔬菜包裝規格建議表

蔬菜 箱名 棧板化箱數 長 × 寬 × 高 重量

豌豆莢 八號箱 一層 8 箱 45×30×25 cm 10 kg

甜豌豆 八號箱 一層 8 箱 45×30×25 cm 10 kg

敏豆
白豆、青豆

八號箱 一層 8 箱 45×30×25 cm 10 kg

敏豆
粉豆、醜豆

八號箱 一層 8 箱 45×30×25 cm 10 kg

青花苔 五號箱 一層 5 箱 60×40×30 cm 15 kg

隼人瓜苗 七號箱 一層 7 箱 50×33×27 cm 12 kg

蘿蔔 五號箱 一層 5 箱 60×40×28 cm 20 kg

青蔥 特用箱 一層 4 箱 75×40×24 cm 15 kg

大蒜 特用箱 一層 4 箱 75×40×24 cm 20 kg

綠竹筍 六號箱 一層 6 箱 50×40×27 cm 15 kg

烏殼綠 六號箱 一層 6 箱 50×40×27 cm 20 kg

芋 八號箱 一層 8 箱 45×30×24 cm 20 kg

茭白筍 十號箱 一層 10 箱 45×30×30 cm 12 kg

註：此表僅限制紙箱長寬需符合棧板堆疊，

紙箱高度可視內容物及重量自行調整。
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棧板化水果包裝規格建議表

水果 箱名 棧板化箱數 長 × 寬 × 高 重量

鳳梨

金鑽
八號箱 一層 8 箱 45×30×37 cm 6 粒裝

鳳梨

甜蜜蜜
八號箱 一層 8 箱 45×30×37 cm 6 粒裝

茂谷柑 八號箱 一層 8 箱 45×30×26 cm 12 kg

柳橙 八號箱 一層 8 箱 45×30×26 cm 15 kg

木瓜

台農 2 號
七號箱 一層 7 箱 50×33×27 cm 12 kg

木瓜

日陞種
七號箱 一層 7 箱 50×33×16 cm 6 kg

龍眼 八號箱 一層 8 箱 45×30×15 cm 6 kg

梨 八號箱 一層 8 箱 45×30×24 cm 10 kg

番石榴 八號箱 一層 8 箱 45×30×23 cm 12 kg

芒果 八號箱 一層 8 箱 45×30×15 cm 6 kg

土芒果 八號箱 一層 8 箱 45×30×13 cm 6 kg

巨峰葡萄 八號箱 一層 8 箱 45×30×15 cm 5 kg

註：此表僅限制紙箱長寬需符合棧板堆疊，

紙箱高度可視內容物及重量自行調整。
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棧板化水果包裝規格建議表

水果 箱名 棧板化箱數 長 × 寬 × 高 重量

甜瓜 六號箱 一層 8 箱 45×30×15 cm 6 kg

網紋

洋香瓜
七號箱 一層 7 箱 50×33×22 cm 12 kg

小番茄 十號箱 一層 10 箱 40×30×22 cm 6 kg

紅龍果 八號箱 一層 8 箱 45×30×15 cm 6 kg

註：此表僅限制紙箱長寬需符合棧板堆疊，

紙箱高度可視內容物及重量自行調整。
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